
 

À Partager 
 

Planche Mixte (7-12)         20.00 
 

Les Entrées & Salades         
 

Gaspacho du Moment (10-9)        12.00 
 

Trio de charcuteries italiennes (12-7)       14.50 
 

Foie gras, chutney de saison, Brioche toastée (1-3-12-7)    24.00 
 

Burrata et tomates anciennes (7)        12.50 
 

Carpaccio de bœuf, Roquette et parmesan (7)      12.00   
 

Salade de chèvre chaud (7-1-10)        18.00 
 

Salade Luxembourgeoise (10-7)        17.00 
 
 

Les Poissons 
 

Filet de dorade à la provençale, Riz blanc  (4)      25.00 
 

Saumon grillé, riz aux légumes, beurre maitre d’hôtel (10-7-4)    27.00 

 



 

Les Viandes 
 

Carpaccio de bœuf (2 assiettes) (7)       25.00 
Roquette, parmesan et frites 
 

Sélection du boucher (7-10-8)        24.00 
Beurre café de Paris, frites et salade 
 

Jarret de porc rôti purée grand-mère, jus corsé (1-12)    22.00 
 

Brochette de poulet mariné (citron ou curry), Frites et salade (10)   20.00 
 
 

Les Spécialités avec frites et salade 
 

La Bouchée à la Reine (1-7-3-10)        25.00  
 

Cordon bleu de poulet au comté sauce champignons (1-7-3-10)   28.00 
 

Filet Américain (3-10)         19.00 
 

Le Végétarien 
 

Poke Bowl (11-4)          23.00 
(Tomate, maïs, mangue, riz, choux pickles, thon cuit en marinade) 
 
 
 



 

Les fromages 
 

Trilogie (7)           12.00  
5 fromages (7)                15.00 
 

Les Desserts 
 

Tarte tatin, glace vanille (1-3-7)        9.00  
 

Profiteroles vanille, sauce chocolat  (1-3-7)      8.50 
 

Moelleux au chocolat, cœur caramel (1-3-7)      10.00 
 

Tartelette mousse au chocolat, crème anglaise  (1-3-7)    10.00 
 

Dame Blanche (7)          8.50 
 

Crème Brulée à la vanille (3-7)        9.00 
 

Coupe de glace 
 

Tarte du jour (1-7-3)         6.00 
          

 



 
 

Menu Terroir et Tradition à 45.00 
  

 
 

Assortiment de charcuteries et crudités (12-10) 

----- 

Jarret de porc rôti (7) 

Pommes de terre rôties et biebelkäise 

----- 

Munster alsacien et graines de cumin (7) 

----- 

Mirabelles flambées et glace vanille (3-7) 

 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 



 

Menu Découverte à 55.00 
  

Assiette de charcuterie italienne et burrata (12-7) 
Ou 

Foie gras de canard, chutney du moment (1-3-12-7) 
Brioche toastée 

----- 
Saumon grillé, riz aux légumes (4-7-10) 

Beurre maitre d’hôtel 
Ou 

Sélection du boucher (7-10-8) 
Beurre café de Paris, frites et salade 

Ou 
Poke-Bowl (11-4) 

(Tomate, maïs, mangue, riz, choux pickles, thon cuit en marinade) 
----- 

Trilogie de fromages (7) 
Ou 

Tartelette mousse au chocolat, crème anglaise (1-3-7)  
Ou 

Profiteroles vanille, sauce chocolat (1-3-7) 
 
 
 



 

Liste des Allergènes 
  
 1 - Blé, seigle, orge, avoine, épeautre, kamut ou leurs souches hybridées  

Et produits à base de ces céréales 
 2 - Crustacés et produits à base de crustacés 
 3 - Œufs et produits à base d’œufs 
 4 - Poissons et produits à base de poissons 
 5 - Arachides et produits à base d’arachides 
 6 - Soja et produits à base de soja 
 7 - Lait et produits à base de lait 
 8 - Les fruits à coque : Amandes, noisettes, noix, noix de cajou, noix de pécan, noix du Brésil, 

pistaches, noix de Macadamia (noix du Queensland) 
 9 - Céleri et produits à base de céleri 
10 - Moutarde et produit à base de moutarde 
11 - Graines de sésame et produits à base de graines de sésame. 
12 - Anhydride sulfureux et sulfites 
13 - Lupin et produits à base de lupin 
14 - Mollusques et produits à base de mollusques 
 
 
 
 
 
 
 



 
Menu Enfant  

À 12€ 
 
  

Mini Burger de bœuf et frites 
Ou  

Tenders de poulet et frites 
Ou 

Fish and chips 
 

***** 
Duo de boules de glace au choix 

Chantilly 
 


